
COLLECTION
245

Die Saison 2020 lässt sich mit jener von 2019 vergleichen: 
ein milder, regnerischer Winter, gefolgt von einem 
trockenen Sommer mit mehreren Hitzeperioden, welche 
weniger ausgeprägt waren als 2019, sich aber auf  den 
Weinberg ausgewirkt haben. Glücklicherweise fiel im Juni 
zwischen zwei Trockenperioden einiges an Regen. Obwohl 
uns 2020 als ein heißes, überaus sonnenverwöhntes Jahr in 
Erinnerung geblieben ist, entsprachen Sonneneinstrahlung 
und Temperaturen in etwa der Norm. Diese kontinentalen 
Wetterbedingungen, deren Jahresdurchschnitt als „normal“ 
bezeichnet werden kann, haben reife, ausgeglichene Weine 
hervorgebracht.

Die Weinlese fand vom 22. August bis zum 11. September 
statt.

HERKUNFT:

1/3 unsere Weinberge „La Rivière“ 
1/3 unsere Weinberge „La Montagne“ 
1/3 unsere Weinberge „La Côte“
Die Trauben von unseren Weingütern werden 
mit Trauben selektionierter "Cœur de Terroir"-
Parzellen von Partnerwinzern ergänzt.

REBSORTEN:

41 % Chardonnay
35 % Pinot Noir
24 % Meunier

245. ASSEMBLAGE:

RÉSERVE PERPÉTUELLE : 
35 % ( 2012/2013/2014/ 
2015/2016/2017/2018 /2019)
RESERVEWEINE, AUSGEBAUT IN HOLZFÄSSERN:

10 % ( 2010, 2013,  
2015, 2017, 2018, 2019)
WEINLESE 2020 :

55 %

MALOLAKTISCHE GÄRUNG: 22 %

DOSAGE: 7 g/l

Jede Collection ist  
ein weiteres Kapitel in  

der umfangreichen Geschichte 
des Hauses und trägt zu seinem 

Geschmacksuniversum bei. 
Sie ist immer einzigartig  

und ganz Roederer.

Eine wunderbare, goldgelbe Farbe.

Gleichmäßige, dynamische Perlage.

Bukett mit Noten von gelben Früchten (Nektarinen) und 
reifen, dicht konzentrierten Zitrusfrüchten (Zitronen). 
Hinzu kommen süße Noten von Pollen/Blüten, die 
an Mandeln und Erntearomen erinnern. Ein überaus 
fruchtiger, komplexer Wein, rein, aromatisch und herrlich 
intensiv mit leichten Rauchnoten.

Am Gaumen gibt er sich geschmeidig, samtweich, 
weinreich und saftig. Die fast salzige Efferveszenz ist in 
eine dicht konzentrierte, großzügige Textur eingebunden. 
Ein ausgewogener, eleganter Champagner mit einem 
schönen Gleichgewicht von Substanz und knackiger, 
kalkiger Frische. Pudrig, salin und betörend frisch! Leicht 
vom Holz beeinflusste Rauchnoten sorgen für ein langes, 
köstlich ziseliertes Finale.

JAHRGANG VERKOSTUNGSNOTIZEN WEINBEREITUNG


