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SLANC DE BLANCS 2010

JAHRGANG

Ein kUhles, kontrastreiches Jahr, gepragt von einem
ausgesprochen kalten Winter mit strengen Frosten,
der von einem kuhlen und trockenen Frihling bzw.
Sommeranfang abgeldst wurde. Plbtzlicher Umschwung
in den Monaten August und September: Viel Regen
und Feuchtigkeit erschwerten die letzte Phase der
Traubenreife. Nur die wenigen Parzellen, die nach
Sutden ausgerichtet sind oder sehr wenige Trauben
tragen, erreichten einen zufriedenstellenden Reifegrad.
Im Jahrgang 2010 kontrastiert die Empfindlichkeit
der auBerst streng verlesenen Pinot-Weine mit dem
triumphalen Erfolg einiger groBer Chardonnay-Weine

der Cote des Blancs!

AUSBAU

Chardonnay

Davon 2 0%
in Holz (Eichenholzfdssern)
vinifizierte Wein

KEINE MALOLAKTISCHE
GARUNG

Die Cuvée Blancs de Blancs 2010 wird bei niedrigem
Druck gezogen, um eine rundere, vollmundige Perlig-
keit zu erhalten. Sie reift durchschnittlich 5 Jahre im
Weinkeller und ruht nach dem Dégorgement weitere 6
Monate, um ihrer Reife den letzten ,Schliff* zu geben.

Ihre Dosage betragt 9 g/I.

Genuss, Emotion
und Raffinesse
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Auftakt: Die feinen Perlen
Uberraschen den Gaumen und
erfullen mit inn mit einer Welle

der Frische!

BEURTEILUNG
BEI DER DEGUSTATION

Goldgelbe Farbe mit leicht grinlichen Reflexen.

Subtil schmelzende Perlage.

Intensives Bouquet von gelben Friichten (Mirabelle,
séuerliche Mango), kandierter Zitrone, Blumen
(Mimose) und Gebéck. Mit etwas Luft entwickeln sich
zarte Mandelnoten, weiBe Schokolade mit leichtem

Vanillearoma und Bratapfel.

Man erwartet, dass sich Textur und Volumen fortsetzen
- doch weit gefehlt. Das genaue Gegenteil tritt ein: Die
Welle zieht sich zurlick und wird von der Préazision,
Reinheit und kreidig-mineralischen Frische der gro3en

Chardonnay-Weine von Avize abgeldst.
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